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El  curso  cubre  las  necesidades
formativas derivadas  del
Reglamento  Europeo  1169/2011
sobre la información facilitada al
consumidor  ,  respecto  a  los
alimentos  que  contengan
ingredientes que causen alegias o
intolerancias alimentarias,  que se
presenten  sin  envasar para  la
venta al consumidor final y a las
colectividades,  o  en  el  caso  de
alimentos  envasados  en  los
lugares  de  venta a  petición  del
comprador  o  envasados  para  su
venta inmediata.

Programa

P r i n c i pa l e s  a l é r g e n o s
S u s t a n c i a s  o  p r o d u c t o s
qu e  c a u s a n  a l e r g i a s  o  
i n t o l e r a n c i a s
E j e m p l o s  de  a l e r g i a s
M a rc o  j u r í d i c o :

A l i m e n t o s  
e n v a s a d o s

A l i m e n t o s  s i n
L a s  m e n c i o n e s  
o b l i g a t o r i a s
C ó m o  a f e c t a  a  l o s  
e s t a b l e c i m i e n t o s

G e s t i ó n  d e  a l é r g e n o s  
e n  l a  i n d u s t r i a  
a l i m e n t a r i a
P a r á m e t r o s  c r í t i c o s  e n  
l a  g e s t i o n  d e  
a l é r g e n o s

B u e n a s  p r á c t i c a s  
d e  m a n i pu l a c i ó n

P r ov e e d o r e s
M a n i pu l a c i ó n  d e  
m a t e r i a s  p r i m a s
D i s e ñ o  h i g i é n i c o  y  
l i m p i e z a
F a br i c ac i ó n
R e pr o c e s a d o
T r a n s po r t e



I n f o r m a c ió n  a l  
c o n s u m i d o r  y  
e t i qu e t a d o  

E l  c u r s o  e s  n e c e s a r i o  p a r a  
e l  s e c t o r   d e  l a   
r e s t a u r a c i ó n  (  b a r e s ,  
h o s p i t a l e s ,  c a t e r i n g ,  
r e s t a u r a n t e s  )  y  p a r a  t o d o s  
l o s  c o m e r c i o s  q u e  v e n d e n  
p r o d u c t o s  a  g r a n e l  
(  p a n a d e r í a ,  p a s t e l e r í a ,  
c h a r c u t e r í a ,  c a r n i c e r í a ,  
p e s c a d e r í a ,  t i e n d a  d e  
c h u c h e r í a s  )

Pa ra  p ro fe s iona le s  y
té c n ic os  de l  s e c tor

a groa l im e nta r i o  a p l i c ad o  a
la  ind us t r ia  a l ime nta r ia ,
a s í  c om o  pa ra  aq ue l la s

p e rs ona s  in te re s a d a s  e n
ad q ui r i r  c om p e te nc ia s

nec e s a r ia s  p a ra
de s em pe ña r  func ione s  d e

d es a r ro l lo ,  imp la nta c ión  y
m e jora  de  m ec a n is m os  de l
c ontro l  de  e s os  a l ime ntos

de ntro  de  l a  c a de na  de
s um in i s t ro  de  a l im e ntos .

Desarollo previsto:
Noviembre – Abril

2 grupos
Lunes y miércoles
de 19:00 a 21:30 h

5 horas 

Matrícula:
18,10 € ( 10,86 BONIFICADOS)

SE EMITE  CERTIF ICADO
 DE ASISTENCIA

INFORMACIÓN E INSCRIPCIONES

UNIVERSIDAD POPULAR

C/ SAN ANTONIO N. º 45
TELF. 968.75.28.94

    @uppopularyecla                        
Universidad Popular Yecla 

www.yecla.es
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