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Llamamos CATACATA,  a degustar
y apreciar  mediante los
sentidos: vista, olfato, y

gusto, las cualidades de un
alimento , en nuestro caso, 

el VINOVINO. 

Para  la  realización  de  la
cata  a  nivel  personal  se
requieren unas condiciones
básicas:

Una sensibilidad normal 
para colores, olores y 
sabores
Conocimiento de una 
técnica básica
Memoria para las 
sensaciones percibidas 
por los sentidos y que se 
procesan en nuestro 
cerebro, Y PRÁCTICARY PRÁCTICAR

   

P R O G R A M AP R O G R A M A

C A T AC A T A
I N I C I A C I Ó N  I N I C I A C I Ó N  

F E B R E R OF E B R E R O
Se catan vinos de distintas

D.O.
Iniciación a la Cata. 
Cata y elaboración de 

vinos  blancos.
Cata y elaboración de 

vinos rosados
Cata y elaboración de 

vinos tintos jóvenes

Cata y elaboración de 
vinos

      con madera y 
crianzas

Cata y elaboración de 
vinos

      reservas y dulces



Cata y elaboración de 
vinos
      espumosos y cavas

Cata ciega

Cursos impartidos por
miembros del Comité de
Cata de la Ascoaición de
Enólogos de la Región de

Murcia 
Entre otros:
Juan Miguel Benítez GarcíaJuan Miguel Benítez García
Juan Corredor CanoJuan Corredor Cano
Araceli González MartínezAraceli González Martínez

Elisa Martínez NavarroElisa Martínez Navarro
Pascual Olivares GuardiolaPascual Olivares Guardiola
Francisco Pardo MínguezFrancisco Pardo Mínguez
Pascual Puche SantaPascual Puche Santa

Coordinados por
 Diego Cutillas Abellán Diego Cutillas Abellán 

P R O G R A M AP R O G R A M A

  L o s  v i n o s    L o s  v i n o s  
d e l  a l t i p l a n o  .d e l  a l t i p l a n o  .

P r o f e t a s  e n  s uP r o f e t a s  e n  s u
t i e r r a  t i e r r a  
M A R Z OM A R Z O

Presentación 
         D.O. Jumilla y Yecla. 

Cata y elaboración 
de vinos blancos.
Cata  y  elaboración  
de vinos rosados
Cata y elaboración 
de vinos tintos 
jóvenes
Cata  y  elaboración  
de vinos con madera 
media crianza
Cata y elaboración 
de vinos con crianza 
Cata y elaboración 
de  vinos dulces y 
 CATA MARIDAJE

 

  COLABORAN :
ASOCIACIÓN 

RUTA DEL VINO DE YECLA

CR DO YECLA

CR  DO  Yecla.  Bodegas  Castaño.
Bodegas  Evine.  Bodegas  La  Purísima.
Bodegas Señorío de Barahonda.
CR  DO  Jumil la.  Aromas  en  mi  copa.
Bodegas  Alceño.  Bodegas  Bleda.
Bodegas  Delampa.  Bodegas  Luzón.
Bodegas  san  Dionisio.  Bodegas  san
Isidro.Bodega Viña Campanero. 

Matrícula:
21,70 € ( 13,02 BONIFICADOS)

INFORMACIÓN E INSCRIPCIONES

UNIVERSIDAD POPULAR

C/ SAN ANTONIO N. º 45
TELF. 968.75.28.94

    @uppopularyecla                         
Universidad Popular Yecla 

              www. Yecla.es
   universidad.popular@yecla.es  
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